
M E N Ú

V E R A C R U Z
MO CAM BO

EST. 2 020

EL USO DE CLUB DE PLAYA TIENE UN PRECIO DE $600.00
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$300 por uso de regaderas, toallas + $300 en consumo de alimentos y bebidas*

De 8:00 am a 20:00 hrs



  

Tazón de frutas (200gr)
Fruta de temporada, papaya, melón, piña, plátano o sandía
Con yogurt / granola / queso cotage

$122 .00

Muesli (150gr)
Combinación de granola tostada, avena,  almendras, nuez
con kiwi, durazno y manzana

$125 .00

Jugo de naranja (355ml) $78 .00

Jugo de zanahoria o toronja (355ml)

 

$88.00

Jugo verde (355ml) 

 

$82 .00

 Nopal, apio, espinaca, manzana, piña y limón

NUEVO

NUEVO

NUEVO

Chilaquiles (120 gr) 
Salsa roja o verde acompañados con queso, crema
cebolla y cilantro

$145 .00

Chilaquiles preparados (120 gr)

$160.00

Con carne chinameca / cecina / arrachera $180.00

Enchiladas Tlacotalpeñas (3pzs) $160.00

Enchiladas de mole xiqueño (3pzs)
Rellenas de huevo / pollo y bañadas con mole xiqueño

$150.00

Empipianadas Huastecas (3pzs) $240.00

Con huevo estrellado / huevo revuelto / pollo 

Rellenas con huevo / pollo bañadas en salsa de frijol 
con crema, queso, longaniza y chiles toreados

Dobladas en salsa verde con cecina / carne chinameca 
y frijoles refritos

(1 pza)
Pollo / carne chinameca / cecina / arrachera

Cazuela de longaniza (150 ml)  $160

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

Acaí bowl (150 gr) 
Base frapeada de acaí con plátano, yogurt griego,
arándanos, almendras tostadas y fruta

$125

Ensalada Veggie (150 gr) 
Mix de lechugas, aguacate, mango, pepino, tomate cherry,
aceitunas, crotones y arándanos

$200

Ensalada Marimba (150 gr) 
Mix de lechugas, tomate cherry, pollo a la plancha, 
manzana, nuez horneada y queso de cabra 

$200

Ensalada Arpa Boqueña (150 gr) 
Mix lechugas con salmón ahumado o jamón serrano
queso de cabra y fruta de temporada con vinagre balsámico 
y almendra tostada

$180

Sopa Azteca (150 ml) 
Acompañado de crocante de tortilla con aguacate,
crema y queso fresco

$110

Caldo Tlapeño (150 ml) 
Con pollo, verdura, garbanzo con queso fresco,
aguacate y chipotle

$110

Consomé de Pollo (150 ml) 
Con pollo, verduras, arroz y aguacate

$110

Con salsa de frijol queso, crema, cebolla morada curtida, 
aguacate y cochinita

Chilaquiles yucatecos (200 gr)  $160

En salsa verde, con queso fresco y epazote

Tacos de Pibil (3 pza) $120

Tampiqueña $340

Con enchiladas rojas, guacamole, frijoles refritos, 
plátano macho y papas a francesa

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

Enchiladas suizas (3pzs)
Verdes o rojas, rellenas de pollo gratinadas con queso gouda

$150.00

CHILAQUILES
Y ENCHILADAS

ENSALADAS

APAPACHOS

FRUTAS Y JUGOS

Chilaquiles Yucatecos 

NUEVO



Disfruta de cualquiera de estos clásicos de nuestra cocina (2 pzas)

Huevos Zatar
Estrellados en cazuela con jamón de pavo, jocoque, 
chile serrano y pan árabe

$185

$180

.00

Huevos “rotos”
Estrellados con papas fritas y jamón serrano

.00

Huevos ahogados en epazote
Pochados en salsa de tomate con epazote, queso fresco 
y chile poblano

$150.00

Huevos tirados $150.00

A la Ramón $240.00

Al gusto
A la mexicana / divorciados / albañil / motuleños / jamón / 
longaniza / tocino / champiñon / nopal / espinaca

$150.00

Omelette (120gr)

(Ligero) elige dos ingredientes:

 

Jamón de pavo, queso panela, verduras mixtas, 
nopales asados o champiñones, espinacas, 
queso gouda, queso de cabra

$160.00

Revueltos con frijoles refritos y chile seco 
acompañado de plátanos fritos

Revueltos con camarones y frijoles refritos con chile seco
acompañados de platanos fritos

 

Acompañados de frijoles refritos

$180Huevos benedictinos
Pochados montados en cama de pan crujiente 
con guacamole y salsa holandesa
Con salmón ahumado o jamón serrano  $200

.00

Hot Cakes (3 pza)
Los clásicos con miel / mantequilla / mermelada

Con nutella / chispas de chocolate acompañado 
de plátano  $150

Con huevo estrellados o revueltos / tocino  $170

$142

Burrito (pza)
Con salsa verde, aguacate, cebolla y queso

$58.00

Burrito Preparado (pza) 

$90.00

Con huevo estrellado
Huevo revuelto
Longaniza de Xico
Chicharrón

Fajitas de carne chinameca
Cecina
Arrachera
$120.00

.00

.00

.00

.00

Hot Cakes 

Huevos Benedictinos 

HUEVOS
DE LA GRANJA HOT CAKES

BURRITOS



 

Gordas (1pza)
Blanca / negra / dulce

$52.00

Gorda Preparada (1pza)
Con huevo estrellado / revuelto / longaniza de Xico / 
chicharrón / pollo guisado

$80.00

Picada Sencilla (1pza)
Salsa de tomate / chipotle /mole / ranchera / verde 
con cebolla y queso

$59.00

Picada Preparada (1pza)
Con huevo estrellado / huevo revuelto / longaniza de Xico 
chicharrón

$80.00

Con fajitas de carne chinameca / cecina /arrachera $110.00

Empanada Sencilla (pza)
Rellenas de queso de los Tuxtlas y epazote

$61.00

Empanada Preparada (100 grs)
Rellena de cazón / pollo / queso de los Tuxtlas / longaniza

$94.00

Frijoles Refritos 
con Plátanos (150gr) $108

Plátanos Fritos (150gr) $108.00

Crema y queso / lechera

Empanada de Camarón o Jaiba (100 grs) $120.00

Picada Xkatlén (1pza)
Picada de 25cm de diametro, mitad salsa verde, mitad roja 
y 6 proteínas (salsa de chicharrón,carne chinameca, cecina
pollo, longaniza y huevo revuelto)  con aguacate, 
cebolla y queso fresco

$240.00

Mini picaditas (4 pza)  $115

Panuchos (1 pza)  $65

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

Mix con salsa roja, salsa verde, mole, frijoles

Tortilla con frijol, aguacate, huevo cocido
cebolla curtida con pollo o cochinita

Empanada dulce (1 pza)  $90
Masa dulce, rellena de pollo / picadillo / cochinita
bañadas con mole o salsa de frijol con crema y queso 

Huarache (1 pza)  $120
Tortilla hecha a mano con frijoles, lechuga
queso de los tuxtlas, aguacate crema, con 
longaniza / cecina / chinameca

Picada con Mariscos (220 gr) $275.00

Con pulpo, camarón o mixto
Salsa de tomate / chipotle / mole / ranchera / verde 
con cebolla y queso

.00

.00

.00

.00NUEVO

Quesadilla sencilla (1 pza)  $61
Con queso de los tuxtlas y epazote

.00

Quesadilla preparada (1 pza)  $90
Con queso de los tuxtlas y epazote
Barbacoa / cochinita /longaniza / pollo

.00

.00

Picada con Mariscos 

ANTOJITOS  VERACRUZANOS



 

De cochinita yucateca, con frijoles, aderezo y cebolla curtida

Queso parmesano y aroma de trufa

NUEVO

Arrachera (250gr)

Acompañada de puré de papa o papas a la francesa
$315.00

Pechuga de pollo (250gr) $260.00

A la plancha, en milanesa o en fajitas con puré de papa 
o papas a la francesa

Sandwich ligth (1 pza) 
Queso panela, pesto, tomate, aguacate y ensalada

Cuernito clásico (1 pza)
De jamón con queso gouda acompañado de papas francesa

Cuernito amanecer (1 pza)
Con jamón serrano / salmón ahumado 
con queso gouda aguacate y aderezo chipotle acompañado de ensalada y tomate cherry  

Club sandwich (1 pza)
Acompañado con papas a la francesa

Cuernito costeño (1 pza)

$150

$110

$200

$160

$160

Papas trufadas (150 gr) $100

.00

.00

.00

.00

LONCHERÍA NUEVO

CARNES

 

 

 

Clásico (1 pza)  $145

Embajador (1 pza)  $180
Abanico de aguacate con queso de cabra, jamón serrano / salmón ahumado huevo pochado, mix de ensalada y papa crujiente

Base de guacamole, huevo pochado, arugúla, tomate cherry y pesto
.00

.00

Avocado (1 pza)  $145
Base de guacamole, pepino, tomate cherry, queso de cabra  y tocino crujiente

.00

OTROS

TOAST NUEVO

.00

.00



Salami, peperoni, jamón serrano, quesos: parmesano, gouda, 
gorgonzola, fruta de temporada, almendras y aceitunas

Ravioli pera (140 gr)  $240

NUEVO

Carpaccio de carne (100 gr)   $235
Solomillo de res ligeramente ahumado, queso parmesano 
y mostaza dijon

Corazón de la burrata, tomate cherry confitado, 
mix de lechugas y aceite de oliva

Straciatella (100 gr)   $200

Platón de carnes frías (150 gr)   $320

Tagliolini neri con langostino (250 gr)   $385
Pasta con tinta de calamar, bisque de langostinos 
y tomate cherry

Spaghetti pomodoro (140 gr)   $185
Salsa de tomate, y albahaca fresca

Linguine tartufo (140 gr)  $225
Champiñones horneados, crema, parmesano y aroma de trufa

Ravioli ricota espinaca (140 gr)  $235
Salsa de tomate, lascas de parmesano y albahaca fresca

Salsa gorgonzola y nuez

Tagliolini Neri con Langostino 

Tomate fresco, mozarella, champiñones horneados, 
salsa de trufa

Margarita  $205
Tomate fresco, mozarella, albahaca, orégano

Peperoni  $285
Tomate fresco, mozarella, peperoni, aceitunas negras, 
orégano

4 quesos  $305
Gorgonzola, parmesano, mozarella, gouda

Tomate fresco, pulpo gallega, paprika, papa
Pulpo  $350

Tomate fresco, mozarella, tomate confitado, 
straciatella, aceite de albahaca

Straciatella  $250

Tomate fresco, salami picante, jamón serrano, 
jamón de pavo

Carnes frías  $330

Tomate fresco, mozarella, tomate confitado, pimientos, 
cebolla, champiñones, aguacate, espinaca

Vegetales  $250

Champiñones  $250

PASTAS NUEVO

TRATTORIA

NUEVOPIZZAS
.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00



 

Carpaccio de plátano (150 gr) NUEVO

Buñuelos de la negra (2pza)  $108 .00

Auténticos veracruzanos bañados con miel de piloncillo

Torta de elote con helado (porción)

El clásico pan de elote
$140.00

Flan napolitano (porción) $108 .00

Mini empanaditas espolvoreadas con azúcar y canela
$108.00Empanaditas de arroz con leche (1pza) 

Pay de queso con fresas (porción) $108 .00

Arroz con leche (porción) $108.00

$155 .00

Con brandy, licor de platáno y café con helado de vainilla

Obsesión de chocolate  (porción) $155 .00

Bañado en salsa de chocolate con helado de vainilla

Helado  (2 bolas) $108 .00

Coco o vainilla

Pastel (porción) $108 .00

Tres leches, coco, cajeta o chocolate

Plátanos Flameados (150gr) 

/21

Plátano macho, flameado en base de dulce de leche
$155 .00

Escanea este codigo QR 
para ver nuestro menú digitalPO

ST
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$108 .00Sin helado



La tradicional Bomba Veracruzana (pza) $66 .00

Bomba (pza) $46 .00

Canilla (pza) $46.00

Croissant de Mantequilla (pza)
Con chocolate, mantequilla o mermelada

$58.00

Chocolatina (pza) $48.00

Moño De Nuez (pza) $48 .00

Roles de canela (pza) $48.00

Chamuco (pza) $48.00

Con frijoles, queso de hebra y chiles curtidos

Oreja (pza) $46 .00

Con nata / frijoles / mantequilla

Pan Francés (2 pza) $115.00

Bomba Bamba (pza)  $68

NUEVO

NUEVO

NUEVO

Bisquet (pza)
Con mantequilla o nata 

Pan de nata (pza)  $62
Rebanada bañada con glaseado de la casa

Rellena de nutella

Croissant (pza)             *natural o con mantequilla$58

Costeñito (pza)
Con maracuya

$66 .00

Jaranita (pza)
Con crema pastelera y almendras tostadas 

$86.00

Roll jarocho (pza)
Con mermelada de guayaba

$76.00

$62 .00

.00

.00

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO

PA
N
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ER
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.00



Americano (225ml) $58 .00

$58.00

Espresso doble (60ml) $84.00

Capuccino (225ml) $75 .00

Espresso (30ml)

Lechero (225ml) $75 .00

Métodos de Café (225ml) $105

V- 60
Chemex
Sifón japonés
Cold Bew

.00

Pregunta por nuestro café
 en grano para llevar

Personaliza tu bebida + $10.00
Leche de almendra o coco

Te Chai
Caliente (355ml)  $95

Frío (437 ml)  $115

Te chai Vainilla
Caliente (355ml)  $95

Frío (437 ml)  $115

Matcha
Caliente (355ml)  $95

Frío (437 ml)  $115

Taro
Caliente (355ml)  $95

Frío (437 ml)  $115

Tisanas
Kiwi - piña
Arándanos - fresa y pétalos de rosa
Caliente (355ml)  $95

Frío (437 ml)  $115

LATTE 
BEBIDAS

Matcha 

BARRA DE CAFÉ

BREW BAR

Tú eliges: frío o caliente.

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00

.00



Dedos de pescado (120gr) Empanizados o a la plancha

Filete de pescado (120gr) Empanizados o a la plancha 

Fajitas de arrachera o de pollo (120gr)

Fetuccini (120gr) Rojo o a la crema

Incluye agua de sabor o refresco (355ml) y helado
A escoger entre arroz, verduras o papas a la francesa para acompañar

Palomitas de camarón (120gr)

Niños
Menú

$268 .00

Precio por platillo



Peto al apio (150gr)

 

$175.00

Camarones para pelar (250gr)
Sazonados con limón, sal de mar y aceite de olivo

$340.00

Manos de cangrejo preparadas (6pza)

 Con cebolla morada y salsa de chiles rojos o naturales
$395.00

Manos de cangrejo Moro (500gr)
POR TEMPORADA

$700.00

Tostadas de atún (2pza)

 

Finas láminas de atún aderezadas con soya y poro frito
$230.00

Cocteles
Elección de camarón, caracol, jaiba, ostión y/o pulpo
con salsa de tomate preparada, aguacate, cebolla y cilantro

Cóctel (65gr) $165.00

Campechana (120gr) $260.00

Vuelve a la vida (200gr) $295.00

Mixta de mariscos (200gr)
Camarón, pulpo, caracol y jaiba al limón con cebolla morada 
y chile (jalapeño o habanero)

$275 .00

Camarón (150gr)
Con mayonesa, pico de gallo, toque de limón 
y rodajas de aguacate

$255.00

Pulpo (150gr)

Con pico de gallo y aguacate o al limón con cebolla morada 
y chile (jalapeño o habanero)

$255 .00

Caracol (150gr)
Al limón con cebolla morada y chile (jalapeño o habanero)

$270.00

Abulón al limón (100gr)
Con cebolla morada y chile (jalapeño o habanero)

$285.00

Comida disponible a partir de la 1:00 p.m.

Pescado cocido en finas hierbas 
aderezado con mayonesa y apio

Tostadas de mariscos (2pza)
Ceviche de pescado con pico de gallo 
y mariscos marinados al chileajo

$300.00

/21

/21
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ENSALADA DE MARISCOS 



Marejada de atún 
y callo de hacha (200gr)
En láminas con queso crema bañadas 
en salsa verde macha y soya

$330.00

Sashimi de atún (130gr) $250.00

En finas láminas con salsa de soya preparada

Carpaccio de pulpo (130gr) $310 .00

En finas láminas con aceite de olivo, limón y alcaparras

Minilla alvaradeña (250gr)
Típico guisado de pescado con tomate, cebolla y aceitunas

$170.00

Queso al acuyo (150gr)
Empanizado envuelto en hoja de acuyo con salsa de cilantro

$165.00

Hueva de lisa (180gr)
Frita con pico de gallo acompañada de arroz

$260.00

Hueva de naca (180gr)

Frita en salsa verde o enchipotlada VR con arroz y verduras
$220.00

Empanadas o tostadas de cazón, 
camarón o jaiba (4pzas)
Con lechuga,tomate, queso, crema y salsa

$192.00

Tostada de camarón roca (1pza)
Capeados con mayonesa de sriracha, ajonjolí negro
 y cebolla morada

$210.00

Salpicón de jaiba (250gr)
Guisada en salsa de tomate con aceitunas

$225.00

Aros de calamar (250gr)

Empanizados o a la romana con salsa tártara
$210.00

Jaibas rellenas (250gr)
En su concha  guisadas en salsa de tomate con aceitunas

$225.00

/21

Marinados en limón y sal de mar

Tradicional (150gr) 
Con pico de gallo y aguacate

$205.00

Leche de tigre (150gr) - PERÚ 
Cebolla morada, cilantro, aguacate y habanero

$205.00

Pescado con abulón (150gr)

Con pico de gallo y aguacate
$390.00

Verde de atún (150gr)
En salsa de aguachile con aguacate y toque de habanero

$250.00

Peruano (150gr) - PERÚ 
Con leche de tigre, elote en grano y camote caramelizado

$205 .00

Nikkei (150gr) - PERÚ
Trozos de atún marinados en soya con aguacate
 y chips de plátano macho

$250.00

Rocoto (150gr) - PERÚ
En salsa de pimiento rojo, con elote en grano
 y camote caramelizado

$205.00

Ají amarillo (150gr) - PERÚ 
En salsa de pimiento amarillo, con elote en grano 
y camote caramelizado

$205.00

Ceviche Peruano

CEVICHES

SASHIMIS 

ENTRADAS
CALIENTES



Chilpachole de jaiba, camarón 
o mixto (300ml)

Caldo rojo con epazote y chile de árbol
$175 .00

Sopa de pescado (300ml)

Caldo rojo con epazote (sin picante)
$155.00

Sopa de mariscos (350ml)
Caldo rojo con epazote (sin picante)

$320.00

Taco de Jaiba Desnuda al Pil Pil 

En su concha
Con sal de mar, aceite de olivo y limón

1 pza $40.00

8 pza $260.00

16 pza $480.00

Shots de ostiones (4pza)

Leche de tigre, aguachile verde, rasurado y salsa coctelera
$150.00

Rockefeller (8pzas)
En su concha gratinados con queso manchego, 
trozos de tocino y espinaca

$275

4x4 (16 pzas)

Rockefeller, diabla (habanero y mantequilla), 
chipotle dulce y chilpaya

$480.00

Enchilpayados en cazuela (20 pzas)
Pulpa de ostión en salsa cremosita de chilpaya

$225

.00

OSTIONES DEPURADOS

.00

TACOS 
Jaiba desnuda al pil pil (1pza)

Con guacamole, jamón serrano y chile serrano seco
$160.00

Chicharrón de jaiba (5pza)
Con salsa verde macha

$285 .00

Encebollado o enchipotlado VR 
(adobo en chiles secos sofritos en manteca)

$310.00

Al carbón, playero o al chile limón antiguo
$325.00

Camarón (5pza)
En chipotle dulce

$340.00

Chicharrón de jaiba, pulpo encebollado 
y camarón en chipotle dulce

$350.00

Carnitas de atún (200gr)
Fritas acompañadas con guacamole y pico de gallo

$310.00

Mixtos (6pza)

Pescado (5pza)

Pulpo (5pza)

SOPAS 



A la plancha, frito, empanizado, al cilantro, chile limón, 
mojo de ajo, al ajillo, tamarindo o meunier

Al queso gratino +$90

Con mariscos: a los 7 mares, suprema 
o cantabria especial +$110

Bife de pescado (200gr) $325 .00

Lonja de pescado al gusto (400gr)

Zarandeado picosito, al pil pil o riojana

$625 .00

Lonja de róbalo al gusto (400gr) $725 .00

Servido entero, posteado, mariposa o en lomos

Precio varía según gramaje

Pámpano (600gr) 
A la sal

$440.00

Huachinango o Robalito (600gr)
Empapelado al acuyo o a la veracruzana; al carbón o frito 
(al chile limón o mojo de ajo)

$505.00

Guarniciones:
A la plancha y otros guisos --> arroz y verduras
Empanizado --> puré de papa y ensalada
Frito --> ensalada

Bife de róbalo (200gr) $370.00

Bife de salmón (180gr) $335.00

Lomo de atún (200gr)
A la pimienta

$305.00

Mojarra frita (600gr) 
Al chile limón o al mojo de ajo

$420.00

2

2

2

precio varía según gramaje

precio varía según gramaje

Arroz a la Tumbada 

PLATILLOS 
TÍPICOS

Frijoles a la Ramón (120gr) $250.00

Huevos tirados con camarones y chile de árbol

Arroz a la Tumbada (200gr)

Arroz rojo con mariscos en cazuela de barro 
¡Tan caldoso como gustes!

$320.00

Enchiladas de cazon (4pza)

Con salsa de tomate, crema y queso
$190.00

Enchipotlado, enchilpayados, al mojo de ajo, al ajillo
$800.00Langostinos al gusto (450gr)
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PESCADOS 



Jaibas desnudas crujientes (3pza)

Jaibas suaves en espejo de salsa de cilantro y tamarindo
$325 .00

Fetuccini con mariscos (200gr)

Pulpo, camarones y mejillones en salsa de tomate
$360.00

Hamburguesa de camarón (180gr)
Steak de camarón con tocino y queso gratinado

$365.00

Hamburguesa de atún (200gr) $305 .00

Atún sellado con tomate, cebolla y queso gratinado

$108 .00

Moros con cristianos (150gr) $108 .00

Arroz con plátanos (150gr)

Plátanos rellenos de queso (2pza)

Bañados con crema
$108 .00

Guacamole (150gr) $108 .00

$108 .00Papas fritas (200 gr)

Ensalada de habanero “llorarás” (100gr) $72.00

Ensalada verde (150gr)
Lechuga, jitomate, aguacate con aceite de oliva 
y vinagre de vino blanco

$125 .00

Arroz y frijoles con plátanos fritos y queso fresco

Con cebolla morada fileteada o finamente picada con limón, 
aceite de oliva y sal

2 Recomendada para 2 personas 
1/2 Otras porciones disponibles

Opción vegana o vegetariana

Precio varía según gramaje 

Nuestros precios incluyen 16% de IVA

Medias porciones valen el 60% del precio original

 

Incluye guarnición de arroz y verduras
Pulpos al gusto (180gr) 

Encebollados o al ajillo
$310 .00

.00

Camarones Fiesta (180gr) $370

.00

Envueltos en tocino gratinados con queso

Steak de camarón (180gr)
A la naranja, al tamarindo, enchipotlado VR o mixtos 

$365

.00

Camarones al gusto (180gr)

Enchipotlados, al vino blanco, diabla, ajillo, coco, mojo de ajo
$340

.00

Pulpos en su tinta (180gr) $275
Con alcaparras, aceitunas y un toque de jerez

.00Pulpos a la Gallega (250gr) $440
GALICIA En aceite de olivo, paprika y sal de mar

.00Chicharrón de Pulpo (180gr) $310
CELESTÚN Crujiente con pico de gallo

.00Pulpos Estrella (400gr) $600
Zarandeado, chiltepín, negro, picosito, al carbón, encebollado

Brocheta de camarón (180gr)
A la plancha con pimientos y cebolla 

$365 .00

El consumo de pescados y mariscos crudos puede ser un riesgo para la salud. 
Su consumo es responsabilidad del cliente.

Medias porciones valen el 60% del precio original.
Nuestros precios son en MXN e incluyen el 16% de IVA.

Si su pago es con tarjeta de crédito o débito se requiere identificación oficial

PULPOS
Y CAMARONES

PLATANITOS Y + 

OTROS MARISCOS 
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El consumo de pescados y mariscos crudos puede ser un riesgo para la salud. 
Su consumo es responsabilidad del cliente.

Medias porciones valen el 60% del precio original.
Nuestros precios son en MXN e incluyen el 16% de IVA.

Si su pago es con tarjeta de crédito o débito se requiere identificación oficial

E N C U ÉN T R A N O S

 

E N :

@ X K A T L E N

E s ta  e s  u n a  e m p r e s a  c o n  c a l i d a d  d e  g r u p o  m a r i s c o s  v i l l a  r i c a

Eventos Sociales

Bodas

Xv Años

Ceremonias Holísticas

Cenas Románticas

Cumpleaños

Despedida de Soltera

Pedida de Mano

Graduaciones

w w w . x k a t l e n . c o m
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Nuestras copas son de 45 mlNuestros precios son en MX e incluyen el 16% de 

CERVEZAS 355ml  
Heineken.......................
Amstel Ultra.............
Bohemia Clara.........
Bohemia Oscura......
Bohemia Weizen.......
Bohemia Cristal.......
Amstel Seltzer...........
XX Ultra Lager........
XX Lager Clara........
XX Lager Ambar......
Ladrón de
Manzana......................
Tecate Roja.................
Tecate Light...............
Sol Clara.....................
Sol Oscura..................
Indio................................
Heineken 00..............
Superior 250ml ............

$132
$50
$92
$63
$82
$62

$78

$102
$98
$71
$98
$152
$70

REFRESCOS 355ml $65

Sidral Mundet
Coca Cola 
Regular, light o sin azúcar
Sprite
Regular o cero
Fresca
Fanta
Ginger Ale

Artesanal 355ml $92
Marea Alta
Lager Clara
Corteza de Bronce
Lager Obscura

Artesanal 1930
De Barril 355ml
Sujeto a disponibilidad
Dark Lager.......$82 
Pilsner.................$82  
TIPA......................$90
Kölsch................$82 

¼ 190ml..........$45
XX LAGER
Sol
Indio
Tecate Light

Chelada con limón y sal +45
Michelada con limón, sal y salsas +52

Cubana Michelada con clamato +55
¡Agrégale mariscos! +92

AGUAS Y JUGOS  

Coco natural 1 pza ...........................................
agua embotellada 600ml ...............................
Agua Perrier 330ml ............................................
Agua mineral 355ml ..........................................
Topo Chico 355ml ...............................................
Agua de sabor 473ml .........................................
Horchata, jamaica, naranjada o limonada
Jugo de sabor 473ml ...........................................
Piña, arándano o tomate
Jarra de agua o jugo de sabor
1 litro $170  2 litros $240
jugo de naranja natural
355ml $60 473ml $78
Jarra de jugo de naranja natural
1 litro $190  2 litros $305

COCTELERÍA SIN ALCOHOL

Piña colada piña natural 473ml.............................
Sangría 355ml..........................................................
Rusa 355ml................................................................
Clamato 355ml.......................................................
Balero 473ml...........................................................
Strongbow 330ml.................................................

TEQUILA
Herradura Blanco
Don Julio Blanco
7 Leguas Blanco
Lunazul Blanco
Espolón Blanco
La Joya Blanco
De la Casa Reposado
Herradura Esp Villa Rica Reposado
Herradura Reposado
Don Julio Reposado
Don Julio Reposado Claro
7 Leguas Reposado
Cuervo Tradicional Reposado
Cazadores Reposado
3 Generaciones Reposado
Gran Centenario Reposado
Reserva de la Familia Reposado
La Joya Reposado
Cuervo 1800 Añejo
Don Julio Añejo
Don Julio 1942 Añejo
Don Julio 70 Cristalino
Dobel Diamante Cristalino
Cuervo 1800 Cristalino
La Joya Cristalino

BRANDY
Torres 10 
Torres 15 
Torres 20 
Terry Centenario
Magno
Alma de Magno 
Fundador 

WHISKY
Jack Daniel’s 
Singleton
J.W Etiqueta Roja
Chivas Regal 12 años
Buchanan’s 12 años
J.W Etiqueta Negra
J.W Etiqueta Double Black
Old Parr 12 años
Macallan 12 años
Glenfiddich 12 años
Buchanan’s Master
J.W Etiqueta Verde
J.W Gold
Chivas Regal 18 años
Buchanan’s 18 años
J.W Etiqueta Azul

VODKA
Absolut Azul
Stolichnaya
Grey Goose
Smirnoff
Ciroc
Ketel One

LICORES
Anís Isidro Hoyos Dulce o seco
Licor de Nanche Ana María
Licor 43 
Sambuca Vaccari Blanco o Negro
Baileys 750ml
Amaretto Disaronno
Frangelico 
Kahlua
Jerez Moscatel
Chartreuse Verde o Amarillo
Campari
Tío Pepe 
Strega
Etxeko Patxarana 
Oporto Ferreira
Aperol 
Vermouth Cinzano Extra dry o Rosso

Copa Botella
$135
$150
$155
$130
$130
$135
$125
$170
$150
$160
$150
$155
$145
$135
$170
$135
$350
$145
$160
$150
$350
$215
$185
$185
$215

$1,850
$1,650
$1,950
$1,350
$1,350
$1,450
$1,400
$2,300
$2,050
$2,100
$1,850
$2,00
$1,750
$1,650
$2,100
$1,500
$5,400
$1,550
$1,900
$1,850
$5,400
$2,990
$2,600
$2,600
$2,650

$140
$170
$190
$130
$130
$140
$130

$1,750
$2,250
$2,700
$1,750
$1,650
$1,750
$1,450

$160
$200
$160
$200
$200
$205
$205
$205
$230
$215
$220
$215
$220
$335
$335
$610

$2,150
$2,750
$2,150
$2,750
$2,750
$2,850
$2,850
$2,800
$3,250
$2,850
$3,050
$3,050
$3,250
$4,750
$4,850
$8,650

$135
$135
$190
$120
$175
$155

$1,700
$1,650
$2,000
$1,100
$2,100
$1,500

$110
$110
$155
$155
$155
$155
$155
$120
$120
$155
$155
$140
$155
$155
$140
$130
$130

$1,480
$1,480
$2,050
$1,600
$1,750
$1,750
$1,750
$1,150
$950
$1,550
$1,550
$1,150
$1,750
$1,750
$1,450
$1,150
$1,150

COCTELERÍA ESPECIAL 
Torito 355ml $92  Botella 750ml
Cacahuate, guanábana, coco o jobo

Mula jarocha 400ml........................
Menyul 355ml........................................
Mojito de mezcal 473ml................
Guanábana, guayaba, maracuyá o fresa

Cantarito 473ml.................................
Coco preparado 1 pza.....................
Balero 473ml.........................................
Frutos rojos con naranja, mezcal y ginebra

COCTELERÍA
Carajillo 90ml.......................................
Mojito 473ml..........................................
Piña colada piña natural 473ml.....
Ginebra preparada 473ml................
Margarita 355ml.................................
Aperol Spritz 473ml............................
Dosarita 355ml incluye una cerveza de 190ml.... 

Sangria 355ml ........................................
Daiquiri 473ml.......................................
Clericot 473ml.......................................
Jarra de clericot 1 litro $325 2 litros $495

Martini 135ml........................................
Negroni 135ml........................................

GINEBRA
Bombay
Tanqueray
Tanqueray 10
Beefeater
Hendricks
London Blue 1
Bulldog

COGNAC
Hennessy VSOP
Martell VSOP

MEZCAL ARTESANAL
Mezcal 1930 Joven

Rey Zapoteco Joven

400 Conejos Joven

Amarás Joven

RON
Bacardi Blanco

Matusalem Platino Joven

Flor de caña 4 años Blanco

Havana Club 7 años Reposado

Appleton Estate Reposado

Matusalem Clásico Reposado

Appleton Estate Signature

Appleton Estate 8 años Reserva

Flor de caña 7 años Gran Reserva

Matusalem Gran Reserva

Appleton Estate 12 años Reserva

Zacapa 23 años Solera

Zacapa Ambar

Copa   Botella

$160
$160
$185
$160
$200
$190
$155

$1,800
$1,700
$2,250
$1,750
$2,550
$2,450
$1,900

$136
$136
$156
$156

$1,850
$1,850
$2,250
$2,250

$120
$130
$130
$135
$130
$130
$150
$170
$140
$140
$180
$250
$170

$1,400
$1,200
$1,400
$1,650
$1,450
$1,200
$1,450
$1,750
$1,550
$1,600
$1,950
$3,000
$1,950

$225
$220

$2,850
$2,750

$120
$130

$1,150
$1,350

RON ARTESANAL (SOLERA)
Habanero 1930 7 años Reposado

Habanero 1930 15 años Añejo

$495

$130

$130

$150

$130

$160

$195

$150

$130

$160

$190
$130

$165
$165

$130

$130
$130

$130

$160

$92

$92

$74

$74

$74
$74
$74

$74

$70

$68

$70

$68
$68

$68

$68

$68

$68

$66

BEBIDAS

960ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml

960ml
960ml
750ml
750ml

700ml
700ml

750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml

750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml

1000ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
1000ml
750ml
1000ml
750ml
960ml
1000ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml

750ml
750ml

750ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml

750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml

750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
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TINTO

XA Domecq 750ml Cabernet Sauvignon
Pedro Domecq, Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

Copa   Botella

$110 $450

BLANCO

XA Domecq 750ml Blanc de Blancs
Pedro Domecq, Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

Monte Xanic 750ml Chardonnay
Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

Viña Kristel 750ml Sauvignon Blanc
Monte Xanic, Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

L.A. Cetto 750ml Chardonnay
Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

L.A. Cetto 750ml Chenin Blanc
Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

Double Blanc 750ml Sauvignon Blanc, Palomino, Viognier
Baron Balche, Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

Santo Tomás 750ml Chardonnay
Valle de Santo Tomás, Ensenada B.C., México

Santo Tomás 750ml Sauvignon Blanc
Valle de Santo Tomás, Ensenada B.C., México

Casa Madero 750ml Chardonnay
Valle de Parras, Coahuila, México

Gaudiana 750ml Macabeo, Muscat, Parellada, Xarel
Pinord, Penedès D.O., Cataluña, España

Pazo San Mauro 750ml Albariño
Marques de Vargas, Rías Baixas D.O., España

Márques de Pluma 750ml Verdejo
Pinord, Rueda D.O., Ribera del Duero, España

Viña Esmeralda 750ml Moscatel, Gewürztraminer
Torres, Penedès D.O., Cataluña, España

Lancers Blanco 750ml Mezcla de uvas
Setubal, D.O., Portugal

Copa   Botella

$110 $450

$1,050

$990

$480

$480

$890

$790

$790

$790

$810

$1,050

$920

$700

$500

$150

$180

OTROS

Reynal Rosado 750ml Tempranillo
Pinord, Penedès D.O., Cataluña, España

Lancers Rosado 750ml Touriga Nacional
Setubal D.O., España

Moët & Chandon 750ml Brut Imperial
Épernay, Champagne, Francia

Dom Pérignon 750ml Vintage
Épernay, Champagne, Francia

$9,850

$3,450

$500

$745

Calixa 750ml 80% Cabernet Sauvignon 20%Syrah
Monte Xanic, Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

$990

L.A. Cetto Reserva Privada 750ml Nebbiolo 
Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

$710

L.A. Cetto 750ml Cabernet Sauvignon 
Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

$470

3V 750ml Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo
Casa Madero, Valle de Parras, Coahuila, México

$1,050

Casa Madero 750ml Syrah 
Valle de Parras, Coahuila, México

$1,000

Rivero González 750ml Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc. Valle de Parras, Coahuila, México

$1,500

Gaudiana 750ml Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo
Pinord, Penedès D.O, Cataluña, España

$810$180

Matarromera Crianza 750ml Tempranillo
Ribera del Duero D.O, España

$1,450

Arzuaga Crianza 750ml Tempranillo
Arzuaga Navarro, Ribera del Duero D.O, España

$1,450

Gran Sangre de Toro Reserva 750ml Grenache, Carignan, Syrah
Torres, Cataluña D.O, España

$780

Santa Digna Reserva 750ml Carmenere
Torres, Valle Central, Chile

$680

Terrazas de los Andes Reserva 750ml Malbec
Mendoza, Argentina

$890

$150

$195

Barón Balché 750ml Mezcla de Tintos
Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

$910

Maria tinto 750ml Mezcla de Tintos 
Valle de Guadalupe, Ensenada B.C., México

$1,420

Santo Tomás 750ml Merlot
Valle de Santo Tomás, Ensenada B.C., México

$810

Nuestras copas son de 150 mlNuestros precios son en MX e incluyen el 16% de IVA

VINOS
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