
ENTRADAS FRÍAS
Peto al apio 150gr 173
Pescado cocido en finas hierbas aderezado con mayonesa y apio 
Manos de cangrejo preparadas  6pzas  410
Con cebolla morada y salsa de chiles rojos o naturales
Tostadas de atún 2pzas  236
Láminas de atún marinadas en soya con guacamole, mayonesa chipotle y poro frito 
Tostadas de mariscos 2pzas 310 - ENSENADA
Ceviche de pescado con pico de gallo y mariscos marinados al chileaj
Cócteles
Elección de camarón, caracol, jaiba, ostión y/o pulpo
en salsa de tomate preparada con aguacate, cebolla y cilantro

OSTIONES DEPURADOS
En su concha
Con sal de mar, aceite de olivo y limón 

8 pzas 257
16 pzas  462

Rockefeller 8pzas  268
En su concha gratinados con queso manchego, trozos de tocino y espinaca
4x4 16pzas  462
Rockefeller, diabla (habanero y mantequilla), chipotle dulce y chilpaya

ENTRADAS CALIENTES
Minilla alvaradeña 250gr  173
Típico guisado de pescado en salsa de tomate con aceitunas
Empanadas o tostadas de cazón, camarón o jaiba 4pzas 194
Con lechuga, tomate, queso, crema y salsa
 

SOPAS
Sopa de mariscos 350ml  326
Servida en cazuela con pescado, camarón, pulpo, almeja y jaiba
Chilpachole de jaiba, camarón o mixto 300ml 179
Caldo rojo con epazote y chile de árbol 
Sopa de pescado 300ml 158
Caldo rojo con epazote (sin picante) 
Consome de pollo 300ml 179
Con verduras arroz y pollo

TACOS
Jaiba desnuda al pil pil 1pza 163
Con guacamole, jamón serrano y chile serrano seco
Chicharrón de jaiba 5pzas  294
Con salsa verde macha
Pulpo 5 pzas  310
Encebollados o enchipotlado VR (adobo de chiles secos sofritos en manteca)
Camarón 5 pzas 352
En chipotle dulce
Carnitas de atún 200gr  315
Fritas acompañadas con guacamole y pico de gallo
       

Cóctel 65gr 168
Campechana 120gr 268
Vuelve a la vida 200gr  305

CEVICHES
Marinados en limón y sal de mar
Tradicional 150gr  208
Con pico de gallo y aguacate 
Leche de tigre 150gr 208 - PERÚ
Cebolla morada, cilantro, aguacate y habanero
Verde de atún 150gr  282
En salsa de aguachile con aguacate y toque de habanero
Nikkei 150gr  282 - PERÚ
Trozos de atún marinados en soya con aguacate y chips de plátano macho

Marejada de atún y callo de hacha o caracol 200gr   336
En láminas con queso crema bañadas en salsa verde macha y de soya
Carpaccio de pulpo 130gr   315
En finas láminas con aceite de olivo, limón y alcaparras 
Sashimi de atún 130gr   257
En láminas con salsa de soya preparada

ENSALADAS DE MARISCOS
Mixta de mariscos 200gr   284
Camarón, pulpo, caracol y jaiba al limón con cebolla morada y chile
(jalapeño o habanero) 
Camarón 150gr   263
Con mayonesa, pico de gallo o al limón
Pulpo 150gr   263
Con pico de gallo y aguacate o al limón con cebolla morada y chile
(jalapeño o habanero)

CARPACCIOS Y SASHIMIS

El proceso de depuración consta de 44 horas de purificación
usando rayos UV,  ozono y carbón activado para garantizar 

su limpieza, frescura y calidad

PALACIO DE HIERRO

PESCADOS   
Mojarra frita 600gr  420 - PRECIO SEGÚN GRAMAJE 
Al chile limón o al mojo de ajo   
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BIFES DE PESCADO
A la plancha, frito, empanizado, cilantro, chile limón, mojo de ajo, al ajillo, 
tamarindo meunier
Al queso gratinado +85
Con mariscos: a los 7 mares, suprema o cantabria especial +100

Bife de pescado 200gr 336
Bife de robalo 200gr  383
Lomo de atún 200gr 315
A la pimienta o al coral
Bife de salmón 200gr 347
Frituras al olivo o en salsa cítrica

 
 

  
  

PULPOS Y CAMARONES 
Pulpos al gusto 180gr  310
Encebollados, al ajillo, al mojo de ajo o enchilpayados
Pulpos en su tinta 180gr 278
Con alcaparras, aceitunas y un toque de jerez
Pulpo estrella 250gr 381 - (precio por kg: 1,523)
Zarandeado, chiltepín o picosito; al carbón, encebollado
Camarones fiesta 180gr   378
Envueltos en tocino gratinados con queso
Steak de camarón 180gr  378
A la naranja, al tamarindo, enchipotlado VR 
(adobo de chiles secos sofritos en manteca) o mixto
Camarones al gusto 180gr   352
Enchipotlados, al vino blanco, diabla, ajillo, coco, mojo de ajo o enchilpayados

 

OTROS MARISCOS
Fetuccini con mariscos 200gr  368
Pulpo, camarones y mejillones en salsa de tomate
Hamburguesa de camarón 180gr  378
Steak de camarón con tocino y queso gratinado
Hamburguesa de atún 180gr  315
Steak de camarón con tocino y queso gratinado

CARNES
Arrachera 250gr  326
Acompañada de papas a la francesa

PLATILLOS TÍPICOS
Arroz a la Tumbada 200gr   326
Arroz rojo con mariscos en cazuela de barro ¡Tan caldoso como gustes! 
Filete de pescado relleno de mariscos 300gr   368
Con aderezo boqueño y verduras con queso parmesano 
Frijoles a la Ramón 120gr   257
Huevos tirados con camarón y chile de árbol

PLATANITOS  Y  +
Plátanos fritos 150gr   110
Arroz con plátanos 150gr  110
Frijoles con plátanos 150gr   110
Moros con cristianos 150gr   110
Arroz y frijoles con plátanos fritos y queso fresco
Plátanos rellenos de queso 2pzas  110
Bañados con crema
Guacamole 150gr  110
Papas fritas 200gr   110
Ensalada de habanero “llorarás” 100gr   76
Con cebolla morada fileteado o finamente picado con limón, aceite de oliva y sal
         

SÓLO PARA PEQUES 120gr  
Incluye agua de sabor y helado (1 bola)
A escoger entre arroz, verduras o papas a la francesa

Dedos de pescado empanizados o a la plancha
Fajitas de arrachera o de pollo

POSTRES
Torta de elote con helado porción  145
El clásico pan de elote con un toque de vainilla
Buñuelos de “La Negra” 2pzas   110
Auténticos veracruzanos bañados con miel de piloncillo
Helado 2 bolas   108
Coco, vainilla
Torta de elote porción  110
El clásico pan de elote 
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El consumo de pescados y mariscos crudos puede ser un riesgo para la salud. Su consumo es responsabilidad del cliente.
Medias porciones valen el 60% del precio original.

Nuestros precios son en MXN e incluyen el 16% de IVA.
Si su pago es con tarjeta de crédito o débito se requiere identificación oficial

Porción recomendada
para 1-2 personas

 Precio varía según gramaje Otras porciones disponibles Opción vegetariana
o vegana1/2

PALACIO DE HIERRO

MENU SÓLO PARA
MENORES 12 AÑOS 



07/25

REFRESCOS
Refrescos
Agua embotellada
Agua mineral
Agua fresca del día
Zaraza
CERVEZAS
Heineken
Amstell Ultra
Bohemia clara u oscura
XX lager o ambar
Tecate roja - light
Indio
Chelada 
Michelada
Cubana

ARTESANAL DE BARRIL
Cerveza 1930
Dark Lager Caña 255 ml

Neipa Caña 255 ml

Dark Lager Pinta 473 ml

Neipa Pinta 473 ml

LICORES
Licor 43
Sambuca negro
Baileys
Anis Polo Hoyos dulce o seco
Jerez moscatel

LICORES CORDIALES
Licor Vermout
Licor de nanche Ana María

COGNACS
Hennessy VSOP

$46
$39
$46
$46
$46

$83
$83
$62
$62
$62
$62
$95
$95
$110

$44
$48
$90
$98

COPA

$160
$160
$160
$125
$105

COPA

$125
$125

COPA

$225

WHISKIES
Buchana’s 12 years
Buchana’s 18 years
Buchana’s Master
Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Macallan 12 years

TEQUILAS
Herradura Blanco
Herradura Reposado
Jose Cuervo Tradicional 
Reposado
Don Julio Reposado
Don Julio Añejo Cristalino 70 años

MEZCALES

El Rey Zapoteco Espadin Joven
400 Conejos
Mezcal Amores 

RONES

Bacardí Blanco
Havana Club 7 Años
Malibu 
Flor de Caña Añejo 5 Años
Ron Zacapa  23 Años
Ron Habanero 1930 7 Años
Ron Habanero 1930 15 Años 

VODKAS Y GINEBRAS
Absolut Azul
Stolichnaya
Bombay Shappire 
Beefeater
Ginebra Hendricks

VINOS
Viña Esmeralda
XA Domecq

COPA

$210
$345
$225
$175
$210
$235

$135
$155

$145
$165
$230

$145
$165
$165

$125
$140
$140
$140
$255
$125
$140

$140
$140
$170
$170
$205

$165
$110





COLD APPETIZERS
Peto al apio 150gr 173
Cooked king fish in fines herbs with mayonnaise and celery 
Salt water shrimp to peel  6pcs  410
Fresh cooked shrimp with lime, sea salt and olive oil
Tuna tostadas 2pcs  236
Sliced yellow fin tuna marinated in soy sauce with guacamole, chipotle 
mayonnaise topped with crispy leeks 
Seafood tostadas 2pcs 310 - ENSENADA
Line marinated fish with pico de gallo and chileajo seafood
Cocteles
Any combination of shrimp, conch, crab meat, oyster and/or octopus
in a tangy sweet tomato Veracruz style cocktail sauce with avocado, 
onion & coriander

OSTIONES DEPURADOS
In shell
With sea salt, olive oil and lime juice 

8 pcs 257
16 pcs  462

Rockefeller 8pcs  268
Grilled with manchego cheese, bacon and chopped spinach
4x4 16pcs  462
Rockefeller, diabla (habanero butter) sweet chipotle and chilpaya sauce

HOT APPETIZERS
Minilla alvaradeña 250gr  173
Traditional fish has cooked in tomato sauce topped with olives
Dogfish, shrimp or crab meat empanadas or tostadas 4pcs 194
Filled corn masa turnovers with lettuce,tomato, queso fresco, cream y salsa
 

SOPAS
Seafood soup 350ml  326
Servida en cazuela con pescado, camarón, pulpo, almeja y jaiba
Crap, shrimp or mixed chilpachole 300ml 179
Caldo rojo con epazote y chile de árbol 
Fish soup 300ml 158
Tomato based broth with epazote and chile de árbol
Chicken soup 300ml 179
With vegetables, rice and chicken

TACOS
Pil pil soft shell crab 1pc 163
Crunchy crab with guacamole, crispy serrano harn topped with pil pil sauce
Soft shell crab chicharron 5pcs  294
With macha green sauce
Pulpo 5 pcs  310
With grilled onions or chipotle VR (marinade of dried fried chills in lard)
Shrimp 5 pcs 352
In sweet chipotle
Tuna carnitas 200gr  315
Fried with guacamole and green sauce
       

Cóctel 65gr 168
Campechana 120gr 268
Vuelve a la vida 200gr  305

CEVICHES
Marinated in lime and sea salt
Traditional 150gr  208
Marinated fish with pico de gallo and avocado 
Leche de tigre 150gr 208 - PERÚ
Marinated fish with red onions, coriander, avocado and habanero
Spicy Green Tuna 150gr  282
Yellow fin tuna in aguachile sauce with avocado and habanero
Nikkei 150gr  282 - PERÚ
Diced yellow fin tuna marinated in soy sauce with avocado and plantain chips

Tuna & scallop roll or coch “marejada” 200gr   336
En láminas con queso crema bañadas en salsa verde macha y de soya
Octopus carpaccio 130gr   315
En finas láminas con aceite de olivo, limón y alcaparras 
Tuna sashimi 130gr   257
Laminated yellow fin tuna in citrus soy sauce

SEAFOOD SALADS
Mixed seafood 200gr   284
Shrimp octopus, conch and crab meat with lime, red onions 
your choice of jalapeño or habanero 
Shrimp 150gr   263
With mayonnaise, pico de gallo or marinated in lime juice
Octopus 150gr   263
Pico de gallo and avocado or marinated in lime juice with red onions
and your choice of jalapeño or habanero

CARPACCIOS Y SASHIMIS

All oysters have gone through a 44 hour purifyting process
using UV rays, ozone and activated charcol to guarantee

its cleanliness and quality

PALACIO DE HIERRO

PESCADOS   
Fried mojarra 600gr  420 - PRICE ACCORDING TO WEIGHT
Lime chill sauce or garlic mojo   
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FISH FILLET
Grilled, fried, breaded, coriander sauce, lime chili sauce, garlic mojo,
spicy garlic, tamarind or meunier
Gratin cheese +85
With seafood: a los 7 mares, suprema or cantabria especial +100

Fish steak 200gr 336
Snook steak 200gr  383
Tuna steak 200gr 315
In gravy pepper sauce or al coral (potatoes base in fish fumet with peppers)
Bife de salmón 200gr 347
Frituras al olivo o en salsa cítrica

 

  
  

OCTOPUS AND SHRIMP 
Any stile octopus 180gr  310
With grilled onions or spicy garlic sauce
Octopus in its ink 180gr 278
Con alcaparras, aceitunas y un toque de jerez
Octopus star 250gr 381 - (price per kg: 1,523)
Zarandeado, chiltepín o picosito; grilled, encebollado
Camarones fiesta 180gr   378
Envueltos en tocino gratinados con queso
Steak de camarón 180gr  378
A la naranja, al tamarindo, enchipotlado VR 
(adobo de chiles secos sofritos en manteca) o mixto
Camarones al gusto 180gr   352
Enchipotlados, al vino blanco, diabla, ajillo, coco, mojo de ajo o enchilpayados
                 

 

MORE SEAFOOD
Seafood fetuccini 200gr  368
Octopus, shrimp and mussels in tomato sauce
Shrimp amburguesa 180gr  378
Shrimp steak wrapped in bacon and gratin cheese
Tuna hamburguer 180gr  315
Sealed tuna with tomato, onion and gratin cheese

MEAT
Arrachera 250gr  326
With mashed potatoes or french fries

SPECIALTIES
Tumbada rice 200gr   326
Seafood gumbo in casserole with red rice. As soupy as you like! 
Fish filled with seafood 300gr   368
In boqueño (from Boca del Río) dressing and vegetables with parmesan cheese
Black beans a la Ramón 120gr   257
Scrambled eggs with fried black beans and chile de árbol

PLATANITOS  & MORE
Fried platains 150gr   110
Rice with fried platains 150gr  110
Black beans with fried platains 150gr   110
Moros con cristianos 150gr   110
Rice with black beens and fried plantain topped with queso fresco
Stuffed cheese plantain 2pc   110
Filled with queso fresco and topped with sour cream
Guacamole 150gr  110
French frieds 200gr   110
Habanero “llorarás” style salad 100gr   76
Lettuce, tomato and avocado drizzied with olive oil and white wine vinegar
         

JUST FOR KIDS 120gr  
Includes flavored water or soda (355ml) & ice cream (1 scoop)
 

Fish fingers breaded or grilled
Fajitas de arrachera or chicken strips

DESSERTS
Corn torte with ice cream portion 145
Traditional sweet combread served with ice cream
Buñuelos de “La Negra” 2pzas  110
Beignets with sweet piloncillo sauce, traditional from the port of Veracruz
Ice cream 2 scoops  108
Coco, vainilla
Corn torte portion 110
Traditional sweet combread

273

The consumtion of raw fish and seafood can be a risk for your health. The costumer is responsible for its consumption.
Half orders sale for 60% or original price.

Our prices are in MXN pesos and include 16% of VAT.
If your payment is with a debit or credit card, we require an official ID

Recommended 
for 1-2 persons

 Price varies according to size Other portions available Vegetarian or vegan1/2

PALACIO DE HIERRO

MENU ONLY CHILDREN 
UNDER 12 YEARS OLD


